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Romantik Hotel Seefischer - 7. Oktober 2011
Das à la carte Abend-Restaurant im Romantik Hotel Seefischer in Döbriach am Millstätter See
Spitzenkoch Christian Gölles und sein Team verzaubern seit dem Vorjahr die Seefischer-Gäste tagtäglich kulinarisch. Nun öffnet Gölles den Seefischer jeden Abend für à la carte-Restaurantgäste, die die Lage direkt am Millstätter See und eine österreichisch-mediterrane Küche, die speziell auf frische Lebensmittel regionaler Lieferanten setzt, genießen wollen.

Seefischers besondere Kulinarik
Das 4-Sterne Superior Hotel Seefischer ist immer schon bekannt für seine besondere Kulinarik. „Durch das Engagement von Küchenchef Christian Gölles ist es uns gelungen, kulinarisch noch attraktiver zu werden. Deshalb wollen wir unser Gourmet-Angebot zusätzlich für Genießer, die nicht Hotelgäste sind, öffnen und diese in unser à la carte-Abend-Restaurant einladen“, betont Seefischer-Chef Michael Berndl. Im à la carte Abend-Restaurant im Romantik Hotel Seefischer erwartet die Gäste eine exquisite Küche, die auf absolute Frische sowie Regionalität mit mediterranem Einschlag setzt. Die Weinauswahl umfasst speziell für den Seefischer zusammengestellte österreichische Weine sowie gezielt ausgewählte feine Tropfen aus den klassischen europäischen Weinländern.

Küchenchef Christian Gölles
Christian Gölles prägt eine österreichisch-mediterrane Küchenline mit ausschließlich frischen, überwiegend regionalen Lebensmitteln sowie Spezialitäten aus dem ganzen Alpe Adria Raum. Der Steirer Gölles war nach der Lehre im 5-Sterne Grandhotel Wiesler in Graz viele Jahre auf Wanderschaft im In- und Ausland (10 Jahre am Arlberg, 5 Jahre in Wien, Schweiz, Portugal, Deutschland). Seit Frühjahr 2010 leitet er das Küchenteam des Romantik Hotel Seefischer.

Das à la carte Abend-Restaurant im Romantik Hotel Seefischer

· Geöffnet: täglich ab 18.30 Uhr, Küchenschluss 20.30 Uhr
· Geschlossen (während der Hotel-Schließzeit): 1. November - 22. Dezember 2011
· Küchenchef: Christian Gölles

· Die Seefischer-Küche setzt auf absolute Frische und Regionalität mit mediterranem Einschlag

· Österreichische Weine sowie gezielt ausgewählte feine Tropfen aus den klassischen europäischen Weinländern stehen im Mittelpunkt der Weinauswahl

· Reservierung: Romantik Hotel Seefischer, Tel.: +43 - (0)42 46 - 77 12, hotel@seefischer.at

	Weitere Informationen:
Romantik Hotel Seefischer
Ansprechpartner: Elisabeth und Michael Berndl

Fischerweg 1, A-9873 Döbriach am Millstätter See

Kärnten, Österreich
Tel.: +43 - (0)42 46 - 77 12, Fax: - 70 93
E-Mail: hotel@seefischer.at, www.seefischer.at
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Oliver Pichler & Partner 

Schellinggasse 1/2/5, A-1010 Wien, Österreich

Tel: +43 - (0)1 - 512 87 37 - 0, Fax: - 70

E-Mail: office@o-pichler.at
Journalisten-Servicebereich (Text- & Foto-Downloads): www.o-pichler.at/Seefischer
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